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CryoSan® Fryseskap

Kjaling, frysing og skallfrysing i samme skap

CryoSan® fryseskap kan brukes bade
til frysing og kjgling av dine produkter.
En lgsning med skap er ogsa egnet i
produksjonssammenheng, der bruk

av traller dominerer.

CryoSan® Fryseskap er seerlig velegnet nar mengdene som skal produseres
og kjgles/fryses ikke er sa store, eller om det produseres i batcher.

CryoSan® Fryseskap er ogsa ideelle for skallfrysing av produkter forut
for slicing eller kutting. Denne teknikken bidrar seerlig til produktets
lannsomhet ved at svinnet reduseres betydelig.

CryoSan® Fryseskap leveres i to standard sterrelser:

- Kjottskap som er tilpasset rgykovnstraller pa Im x Tm

- Bakeriskap som er tilpasset bakeritraller pd 0,4m x 0,6m.
Bakeskapet har plass til 2 traller

CryoSan® Fryseskap er tilpasset de mest vanlige trallestarrelser i
naeringsmiddelindustrien. Avhengig av bruksomrader vil skapene ha
felgende valgmuligheter:

- 3vifter (pa en side)eller 6 vifter (3 p& hver side)

- Enellerto darer, venstre eller hgyrehengslet.

Type Modell  Mal Trallemal Litermal

Bak 1 Utv. bredde: 1572 mm Bredde: 630 mm
Fryseskap Bak 2 Utv. dybde: 1708 mm Dybde: 1200 mm 1900 liter
Utv. hgyde: 2125 mm* Hgyde: 2000 mm

Utv. bredde: 2092 mm Bredde: 1150 mm
Utv. dybde: 1708 mm Dybde: 1200 mm 3750 liter
Utv. heyde: 2265 mm* Hgyde: 2100 mm

Kjg 11
Kjg 12

Fryseskap

*uten avtrekksvifte
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CryoSan® Fryseskap er enkel & innstallere og
krever mindre enn 4m? med gulvplass.

Typiske anvendelser:

Skallfrysing fer slicing
Kjgling av ferdigretter
Kjgling av stekte produkter

Frysing av porsjonspakket fisk
og fiskefileter

Frysing av bake-off produkter
og deig

Frysing av skalldyr

Kjgling av supper og sauser
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